
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

           

北九州市学校給食協会 

〒803-0817 小倉北区田町 14-6 

TEL  (093)571-2536 

   FAX  (093)581-9072 

HＰ http://www.k-kyushoku.jp  

令和６年５月１日４６５号 

 

★子どもが喜ぶ 学校給食 

★みんなすくすく学校給食 

 

 

 

 

北九州市立一枝小学校 
校長 吉武 義明 

  

１年間の物資共同購入委員長の任期を終えるこ

とができました。お話をいただいたとき、どんな

ことをすればよいか分からず不安いっぱいでした

が、事前に田頭理事長様よりご説明いただいたこ

とで、共同購入委員会の流れを把握することがで

きました。共同購入委員は、給食協会の皆様、小中

学校の校長、教頭、教諭、養護教諭、給食監理士、

栄養教諭、学校保健課職員、農林課職員、保健所職

員、ＰＴＡ代表など１４名で構成されていました。

そのメンバーで毎月、翌月に使用する複数のサン

プルを試食し、一つ一つ味、香り、色など安全面、

衛生面、品質面等から審査を行っていきました。

私は、このような厳しい審査を経て物資が選定さ

れていたことに驚くとともに、献立や調理方法に

も様々な工夫がなされていることを知りました。 

 ４月末をもって委員長の任期を終えましたが、

今回の経験を踏まえ、子どもたちや保護者の皆様

に、安全・安心な学校給食に向け様々な工夫や努

力がなされていることを伝えていくことができれ

ばと考えています。今年度から始まる「おいしい

給食大作戦」。新たなメニューの登場に子どもたち

が、更に学校給食への関心を高めることができる

よう願っています。最後になりますが、これまで

お世話になりました関係の皆様方に厚くお礼申し

上げます。ありがとうございました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

北九州市学校給食協会理事長の 

就任にあたり、ご挨拶申し上げます。 

日頃より関係の皆様には、協会の事業運営に対して

ご協力を賜り、感謝申し上げます。 

 さて、本市では学校給食の魅力向上に向けて、

様々な取組が進められています。本年の 3月には、

料理人や栄養の専門家でつくる「学校給食応援団」

が組織されました。４月からは応援団の料理人が監

修した和食、洋食、中華のメニューが学校給食で提

供されることとなっています。当協会としても食材

の確保、提供等を通して、魅力ある学校給食の実現

に向けて寄与していきたいと考えています。 

 このように学校給食に対する関心が大きく高ま

る中、私ども学校給食協会職員一同は、学校給食の

重要性をより一層認識し、安全で安心な学校給食の

実現に向け精一杯努力してまいります。 

 また、教育委員会の指導のもと、生産者や物資納

入業者、栄養教諭、学校給食監理士の皆様と協力し、

学校給食の役割が十分に果たせるように努めてま

いります。どうぞ、よろしくお願いいたします。 

 終わりに、保護者の皆様に学校給食への一層のご

理解とご協力をお願い申し上げ、理事長就任の挨拶

とさせていただきます。 

物資共同購入委員長の任期を終えて 理事長就任のご挨拶 

第２9代理事長  

  隂
かげ

平
ひら

 実 

     

 

 

 

５月７日(火)使用の青果物資は、５月２日(木)に

納入されます。学校での保管期間が長くなります

が、当日の品質不良による取り替え・赤伝処理はで

きません。保存方法には十分ご注意 

ください。ご理解とご協力のほど、 

よろしくお願いします。 

 

 

５月 7 日の青果物資について 
 

 

〇 事務局長 木原生
たか

晴
はる

 

以前、保健係長としてお世話になっておりまし

た。今度は学校給食で皆様のお役に立てるよう一

生懸命頑張ります。                  

〇 事務職員 太田 希 

学校事務補助員として小学校に勤務した経験を

生かして、安心・安全でおいしい給食づくりのお手

伝いができればと思っています。 

 

 

 

新メンバー紹介 

 

 



令 和 6 年 度 5 月 分 青 果 の 使 用 品 目 ・ 産 地 （ 予 定 ）  

 

番号 品目 品種 産地 等級 サイズ 

① カット豆苗  福岡 A M・L 

2 じゃがいも (丸・メーク) 
若松・熊本・長崎・ 

宮崎・鹿児島 
A L・2L 

③ 白ねぎ  大分・鹿児島 A M～2L 

④ 小松菜  小倉南・福岡 A M～2L 

5 トマト  小倉南・福岡・熊本 AB L～3L 

⑥ にら  大分・熊本・宮崎・高知 A M・L  

⑦ にんじん  熊本・長崎・宮崎・鹿児島  A M～2L 

⑧ ピーマン  大分・宮崎・鹿児島 A M～2L 

⑨ ほうれんそう  小倉南・福岡・熊本 A M～2L 

⑩ キャベツ  
福岡・大分・熊本・ 

宮崎・鹿児島 
A 6～8玉 

⑪ きゅうり  福岡・佐賀・宮崎・鹿児島  AB M～2L 

12 ごぼう  大分・宮崎・鹿児島・青森  A L・2L 

⑬ しょうが  熊本・長崎・高知 A L・2L 

⑭ たまねぎ  
小倉南・若松・福岡・ 

佐賀・長崎・北海道 
A L～2L 

⑮ みずな  小倉南・福岡・佐賀 A M～2L 

16 バナナ＊1本  フィリピン － 8房 

17 りんご  青森 特 A・秀・特 32・36・40 玉 

⑱ カットしめじ  福岡 A － 

⑲ エリンギ  長崎 A － 

20 たけのこ水煮  北九州 A － 

            

    

 

※○印の品目は冷蔵庫で保管してください。 

※△印の品目は、月曜日に使用する場合、冷蔵庫で保管してください。 

また、それ以外でも冷蔵庫に空きがある場合は冷蔵保管をお勧めします。 


