
 

 

○ 給食システム入力締切日について 

５月１２日(月)分の１０食以上の食数変更

の締切日は、システムの関係で５月１日(木)と

なりますので、ご注意ください。 

 

○ 5月７日使用分の青果物資について 

５月７日(水)使用の青果物資は、５月２日

(金)に納入されます。学校での保管期間が長く

なりますが、当日の品質不良による取り替え・

赤伝処理はできません。保存方法には十分ご

注意ください。ご理解とご協力のほど、よろ 

しくお願いします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

           

北九州市学校給食協会 

〒803-0817 小倉北区田町 14-6 

TEL  (093)571-2536 

   FAX  (093)581-9072 

HＰ http://www.k-kyushoku.jp  

令和 7年５月１日４７６号 

 

★子どもが喜ぶ 学校給食 

★みんなすくすく学校給食 

 

 

 

 

 

４月２１日(月)から小学校新１年生の給食
がスタートしました。Ａ地区は「ミートソース
スパゲッティとツナサラダ」、Ｂ地区は、「チキ
ンカレーライスとミックスフルーツ」が提供
されました。どちらも子どもたちにとって、人
気のある献立でした。 
Ａ地区の泉台小学 

校では、お箸を上手 
に使いながらミート 
ソーススパゲッティ 
を食べていました。 
「給食、とてもおい 
しい」「明日の給食も 
楽しみだね」などの声が聞こえてきました。 
            Ｂ地区の戸畑中央

小学校では、笑顔一
杯でチキンカレーラ
イスを頬張る子ども
たちの様子が多く見
られました。「今まで
のカレーの中で、一
番おいしい」「ちょっ 

と辛いけどおいしい」などの声が聞こえてき 
ました。 
両校とも「もう食べたよ」と空になった容 

器を嬉しそうに見せてくれる児童がたくさん
いました。初めての学校給食は新１年生の児
童にとても好評だったようです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

北九州市立港が丘小学校  校長 奥 浩太郎 

このたび、物資購入委員長を退任することと

なりました。 

物資購入委員会では、子どもたちに安心・安

全でおいしい給食を届けるため、関係者の皆さ

まと協力しながら取り組んで参りました。皆さ

まもご存じのとおり、本市では数年前より新メ

ニューの導入を積極的に行っていただいていま

す。新メニューの導入にあたっては、栄養バラ

ンスや食材の安全性だけでなく、「子どもたちが

楽しんで食べられるだろうか」を大切に考え、

多くの工夫を重ねられています。 

地元の食材を生かしたメニューの提案や、子

どもたちに人気のある料理をアレンジして栄養

価を高める工夫、北九三ツ星、郷土料理、ワー

ルド料理など、豊かな食に触れることができま

す。 

この委員会を通じて、給食が単なる食事では

なく、子どもたちの健康や成長に大きく関わる

大切なものであることを改めて実感しました。

そして、その裏には、多くの方々の支えがある

ことを強く感じました。 

今後は、学校職員として引き続き学校給食を

見守っていきたいと思います。最後になります

が、これまでお世話になりました関係の皆様方

に厚くお礼申し上げます。ありがとうございま

した。 

 

物資共同購入委員長の任期を終えて 

 

 

〇 栄養士 岡崎 奈那美 
令和６年３月まで給食協会で勤務していま

した。これまでの経験を生かして頑張りますの

で、よろしくお願いします。              
〇 栄養士 大町 依央奈 
 初めて経験することばかりですが、持ち前の
チャレンジ精神を発揮して、頑張りますので、
よろしくお願いします。 

 

 

新メンバー紹介 

 

1 年生の給食がスタートしました♪ 

協会からのお知らせ 

 



令 和 7 年 度 5 月 分 青 果 の 使 用 品 目 ・ 産 地 （ 予 定 ）  

 

番号 品目 品種 産地 等級 サイズ 

① カット豆苗  福岡 A M・L 

2 じゃがいも (丸・メーク) 
若松・福岡・熊本・ 

長崎・宮崎・鹿児島 
A L・2L 

③ 白ねぎ  大分・鹿児島 A M～2L 

④ 小松菜  小倉南・福岡 A M～2L 

⑤ にら  大分・熊本・宮崎・高知 A M・L 

⑥ にんじん  熊本・長崎・宮崎・鹿児島 A M～２L 

⑦ ピーマン  大分・宮崎・鹿児島 A M～２L 

⑧ ほうれんそう  小倉南・福岡・熊本 A M～2L 

⑨ キャベツ  
福岡・大分・熊本・ 

宮崎・鹿児島 
A 5～8 玉 

⑩ きゅうり  福岡・佐賀・宮崎・鹿児島 AB M～２L 

⑪ しょうが  熊本・長崎・高知 A L・２L 

⑫ セロリー  福岡・熊本・長崎 A M～２L 

⑬ たまねぎ  北九州・福岡・佐賀・長崎 A L・２L 

⑭ みずな  小倉南・福岡・佐賀 A M～２L 

15 バナナ＊１本  フィリピン － 8房 

16 りんご  青森 特 A・秀・特 32・36・40玉 

17 たけのこ水煮  北九州 A － 

            

           

 

 

 

 

※○印の品目は冷蔵庫で保管してください。 

※△印の品目は、月曜日に使用する場合、冷蔵庫で保管してください。 

また、それ以外でも冷蔵庫に空きがある場合は冷蔵保管をお勧めします。 


