
 

 

納入業者選定を担う『物資納入業者選定委員

会』の令和７年度の委員が、下記のとおり決ま

りましたのでお知らせします。 

学校給食用物資納入業者は「市政だより」で

公募し、応募のあった業者について、『物資納入

業者選定委員会』で資格審査を行い、決定して

います。 

 
 
 

 
 
 
 
 

 
 

なお、委員会組織のスリム化の一環として、

昨年度までは、学校代表として各区の小学校長

会長全員に委員をお願いしていましたが、本年

度からＡ地区、Ｂ地区からそれぞれ１名ずつを

委員としてお願いすることとしました。 

  

 

                            

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

選出区分 所属（補職名） 

学 校 代 表 
港が丘小学校長 

ひびきの小学校長 

学 識 経 験 者 

市 PTA 協議会監事 

保健福祉局東部生活衛生課  

広域食品指導係長 

教 育 委 員 会 学 校 
主 管 課 職 員 

学 校 保 健 課 長 

学校保健課指導主事 

学 校 給 食 協 会 理 事 長 

北九州市学校給食協会 

〒803-0817 小倉北区田町 14-6 

TEL  (093)571-2536 

   FAX  (093)581-9072 

HＰ http://k-kyushoku.jp  

令和７年８月２６日４７９号 

 

★子どもが喜ぶ 学校給食 

★みんなすくすく学校給食 

 

 

 

 

★乾めん・中華めんの発注量(旧需要申請書)について★  
 これまで各小学校に庁内メールで送付して
いた乾めん・中華めん等の需要申請書を、『せん
せいチャンネル(各課より→学校保健課→給食
係(事務)→給食協会資料)』に発注量一覧表とし
て掲載することとしました。現在、９～12 月
分の使用量と各学校の発注量一覧表を掲載中
です。これらの文書は、今後、納入量の確認や
必要量を計算する際に必要な資料となります

ので、各学校で確認をお願いします。 

★臨時休校時の給食費について★ 

 大雨、台風等によって臨時休校になった場合 

は、給食費の減額対象にはなりませんので、ご 

注意ください。また、行事等の理由で給食をあ

らかじめ中止していた場合については、通常ど

おり減額を行ってください。 

 

 

物資名:『 (冷 )塩 さ ば 60ｇ』 

食育の日和食献立として「さばの塩焼き」が、

小学校で初めて提供されます。全小学校にスチ

ームコンベクションオーブンが設置されたこ

とによって提供が可能になりました。 

 A 地区 B地区 

使用日 ９月１９日(金) ９月１９日(金) 

  

 

物資納入業者選定委員会委員の紹介 

新 登 場 の 物 資 紹 介 

お  知  ら  せ 

 
実施日）令和７年８月５日（火） 
会 場）総合保健福祉センター(アシスト 21) 
目 的）給食に関する安全・安心の再確認や

衛生管理意識の向上を図るととも
に本市の学校給食の現状について

の理解を図る。 
講 師）保健所東部生活衛生課広域食品指導係  

永井 美映 氏 
    教育委員会学校保健課指導主事 
     前田 としえ 氏 
参加者）給食物資納入業者６0業者 
講演内容から 

 永井氏からは食中毒の発生状況や予防のポ
イントを中心にお話をしていただきました。そ
の中で学校給食施設の食中毒の特徴として、喫
食者が小学生であることから重症化リスクが

高いことやメディアの反応が敏感なため社会
的な影響が大きいとの話が印象に残りました。 
 前田氏からは、 
「学校給食ができ 
るまで」と「学校 
給食の魅力向上事 
業」についての話 
がありました。実 
際に給食用物資が 
納入されてから料理が出来上がるまでの過程
について、写真をもとに詳しく説明していただ

きました。 
 お二人のお話を聞くことによって、参加者の
皆さんの食品衛生に対する危機意識が高まる
とともに、安心・安全で魅力的な学校給食を支
える一員としての自覚がさらに深まったこと
と思います。 

 
食品衛生講習会を開催しました！ 



令 和 7 年 度 8・ 9 月 分 青 果 の 使 用 品 目 ・ 産 地（ 予 定 ）  

 

番号 品目 品種 産地 等級 サイズ 

1 じゃがいも (丸・メーク) 青森・北海道 A M～2L 

② 白ねぎ  大分・鹿児島・北海道 A M～2L 

３ かぼちゃ  北海道 AB 4～8 玉 

④ 小松菜  小倉南・福岡・佐賀・長崎 A M～2L 

⑤ にんじん  北海道 A M～2L 

⑥ ピーマン  佐賀・大分・熊本・宮崎 A M～２L 

⑦ キャベツ  大分・熊本・群馬・茨城 A 5～8 玉 

８ ごぼう  大分・宮崎・鹿児島 A L・2L 

⑨ しょうが  長崎・高知 A L・2L 

10 たまねぎ  北海道 A L・2L 

11 冬瓜  
長崎・鹿児島・岡山・ 

和歌山・愛知 
AB 2～4 玉 

12 りんご  長野・秋田・青森 特・特 A・秀 32～40玉 

⑬ えのきだけ  福岡・宮崎 A － 

⑭ カットしめじ  福岡 A － 

15 たけのこ水煮  北九州 A － 

⑯ トマト  大分・熊本 AB M～2L 

            

           

 

 

※○印の品目は冷蔵庫で保管してください。 

※△印の品目は、月曜日に使用する場合、冷蔵庫で保管してください。 

また、それ以外でも冷蔵庫に空きがある場合は冷蔵保管をお勧めします。 

※ の番号は中学校のみ使用します。 


