
 

 

乾めんの調整計画を１２月で行います。入

力期限や使用量などの詳細は、１０月１日に

「KitaQ せんせいチャンネル」に掲載されま

すので、ご確認ください。 

 
 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

北九州市学校給食協会 

〒803-0817 小倉北区田町 14-6 

TEL  (093)571-2536 

  FAX  (093)581-9072 

 k-9syoku@ark.ocn.ne.jp  

令和 7年１０月１日４８０号 

 

★子どもが喜ぶ 学校給食 

★みんなすくすく学校給食 

 

 

 

 

 学校給食では「地産地消」の取組として地元

の農産物を積極的に取り扱っています。 

 令和６年度は全４３品目中１６品について

市内産を使用しています。使用した市内産野菜

の割合は下記のとおりです。 

 令和６年度 （１６品目） 

品名 
年間使用量

(kg)(A) 

市 内 産 

(kg)(B) 

市内産使用

率(B)/(A) 

1 たけのこ水煮 16,147.0 16,147.0 100.0% 

2 かつお菜 4,185.0 4,185.0 100.0% 

3 ロマネスコ 2,265.0 2,265.0 100.0% 

4 大葉春菊 1,743.0 1,743.0 100.0% 

5 響灘トマト 110.0 110.0 100.0% 

6 かぶ 8,440.0 8,025.0 95.1% 

7 ブロッコリー 15,157.0 12,895.0 85.1% 

８ 小松菜 55,686.6 46,236.6 83.0% 

９ だいこん 105,710.0 60,850.0 57.6% 

１０ みずな 5,126.0 2,060.0 40.2% 

１１ ほうれんそう 10,457.0 3,279.0 31.4% 

1２ キャベツ 299,541.6 86,118.0 28.7% 

1３ じゃがいも 292,581.5 26,334.0 9.0% 

1４ たまねぎ 444,406.0 20,650.0 4.6％ 

1５ トマト 12,123.0 310.0 2.6% 

1６ なす 4,842.0 3.0 0.1％ 

 

 

  

今年度から小学校全校で２学期制が導入さ

れ、１０月１４日(火)と１５日(水)は秋休みと

なります。この期間に、調理を行わない“小学

校単独校”と“親子方式で中学校が給食中止の

小学校”および“給食中止の中学校”について

は、物資の納品はありません。 

また、１６日(木)使用の物資が１０日(金)に

納品される小学校は、学校での保管期間が長く

なりますが、青果物資については、使用日当日

の品質不良による取り替え・赤伝処理はできま

せん。保存方法に十分ご注意ください。     

ご理解、ご協力の程よろしくお願いします。 

  

令和６年度 市内産野菜使用状況 
 

 

○ (冷) 塩さんま 50ｇ 
「さんまの塩焼き」 

・Ａ地区小学校３１日(金)、中学校２０日(月) 
・Ｂ地区小学校２８日(火)、中学校３０日(木) 
さんまが塩焼きとして提供されるのは初め

てで、スチコンの導入によって焼き魚の提供
が可能になりました。 
○ (冷) あじフライ（フィーレ）５０ｇ 
・Ａ地区２１日(火)・Ｂ地区 ８日(水) 

小学校…「あじフライサンド」 
中学校…「チーズあじフライサンド」 

フィーレとは魚を３枚おろしにしたもので
す。パン粉をつけ冷凍加工されています。 

 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

★レンズ豆と乾燥バジルの使用について★ 
 レンズ豆と乾燥バジルは、それぞれ２回ず
つ使用しますが、１ヶ月分まとめて納品され
ます。１回に使う量を必ずご確認いただき、２
回分を誤って使用することのないようにご注
意ください。 
レンズ豆の使用日 
Ａ地区 2 日（木）、３０日（木） 

  Ｂ地区 ３日（金）、２９日（水） 

乾燥バジルの使用日 
Ａ地区 ７日（火）、３０日（木） 

  Ｂ地区 ３日（金）、２2 日（水） 

 

 

秋休み中の物資納品について 

協会からのお知らせ 

新登場物資の紹介 

 
基本物資(乾めん)の調整計画について 



令 和 7 年 度 １ ０ 月 分 青 果 の 使 用 品 目 ・ 産 地 （ 予 定 ） 

番号 品目 品種 産地 等級 サイズ 

1 さつまいも  
熊本・宮崎・鹿児島・ 

徳島・千葉 
AB L～3L 

2 じゃがいも (丸・メーク) 北海道 A M～2L 

③ 白ねぎ  大分・鹿児島・北海道 A M～2L 

④ 小松菜  小倉南・福岡・長崎 A M～2L 

⑤ にんじん  熊本・長崎・北海道 A M～2L 

⑥ ほうれんそう  
小倉南・福岡・熊本・ 

長崎・宮崎 
A M～２L 

⑦ キャベツ  
福岡・大分・熊本・ 

宮崎・群馬・茨城 
A 5～10 玉 

８ ごぼう  宮崎・鹿児島・青森 A M～2L 

⑨ しょうが  熊本・長崎・高知 A L・2L 

⑩ だいこん  
大分・熊本・鹿児島・ 

青森・北海道 
A 7・８・１０本 

11 たまねぎ  北海道 A M～2L 

12 みかん＊1/2  福岡・熊本・愛媛 優 S 

⑬ えのきだけ  福岡・宮崎 A － 

⑭ なめこ  大分 A － 

⑮ カットしめじ  福岡 A － 

⑯ たけのこ水煮  北九州 AB － 

 

 

番号 品目 品種 産地 等級 サイズ 

 バナナ＊1 本  フィリピン － 8 房 

 エリンギ  福岡・熊本 A － 

 

 

 

※○印の品目は冷蔵庫で保管してください。 

※△印の品目は、月曜日に使用する場合、冷蔵庫で保管してください。 

また、それ以外でも冷蔵庫に空きがある場合は冷蔵保管をお勧めします。 

◎ 中学校のみの使用品目 

② 
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