
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

（公財）北九州市学校給食協会は、毎年全納入業者を対象に「食品衛生講習会」を開催してい

ます。給食に関する安全・安心の再確認や、衛生管理意識の向上を図ることを目的としていま

す。今年は８月３日（月）に保健所食品監視検査課の安田未知子さんを講師に迎え、８５業者

を対象に開催されました。 

講習会の様子 講師：安田未知子さん（保健所食品監視検査課） 

【講義内容】 

1. 食中毒とは？ 

2. ノロウィルスについて 

3. 食中毒予防○×クイズ 

4. 異物混入を防ぐために 

5. HACCP（ハサップ）について 

 

以上の項目に沿って、講習会が行われまし

た。 

講習会の様子 

 今年は「安全な給食を提供するために」というテーマで約１時間講習会が行われ、どの項目

についても、大変分かりやすく説明していただきました。業者の皆さんも改めて食中毒の恐ろ

しさや、食中毒、異物混入を防ぐためにしなければならないこと、そして、HACCP（ハサッ

プ）についても、紙とえんぴつがあれば始められる「継続的な監視・記録」の大切さを学びま

した。 


